
ОПИСАНИЕ  ВИНА /  WINE DESCRIPTION:  

Российское вино с защищенным географическим указанием «Кубань. 
Таманский полуостров» полусухое белое «Chateau Tamagne Delicate/
Шато Тамань Деликат»

Chateau Tamagne Delicate — серия элегантных вин с концептуальным названи-
ем, нежным ароматическим профилем и незабываемым «шипучим» послевку-
сием в стиле известного «зелёного вина». 

Для создания серии была проведена тщательная селекция сортов винограда с 
выраженной освежающей доминантой. Сбор ягод осуществлялся на низких 
сахарах с последующим деликатным прессованием и флотацией. Фермента-
ция проводилась в ёмкостях из нержавеющей стали при контролируемой 
температуре, затем вино выдерживали на тонком дрожжевом осадке не более 
2 месяцев.

Российское вино с ЗГУ «Кубань. Таманский полуостров» полусухое белое 
Chateau Tamagne. Delicate, изготовленное из сортов Бианка и Грюнер Таман-
ский, обладает ярким и соблазнительным профилем с тонким ароматом в 
тонах белых фруктов, зеленых яблок и цитрусовых. Вкус — легкий, чистый, 
свежий, фруктовый, с чуть сладковатым финишем на фоне легких игристых 
нот. Охлажденное вино идеально подходит в качестве аперитива в жаркий 
день. Выступит прекрасным сопровождением для лёгких салатов, морских и 
рыбных деликатесов.

ЦЕЛЕВАЯ АУДИТОРИЯ / TARGET AUDIENCE:

ПОРТРЕТ ЦЕЛЕВОГО 
ПОТРЕБИТЕЛЯ/ 
PORTRAIT OF 
POTENTIAL CONSUMER

МОТИВЫ ДЛЯ СОВЕРШЕНИЯ 
ПОКУПКИ/
MOTIVES FOR PURCHASE

ПОВОДЫ ДЛЯ ПОТРЕБЛЕНИЯ/
REASONS FOR CONSUMPTION

ЦЕНОВОЕ ПОЗИЦИОНИРОВАНИЕ/
PRICE POSITIONING

Современные мужчины и женщины 18+, 
любят экспериментировать, открыты 
новому, следят за трендами и новинками. 
Ведут активный образ жизни, часто 
посещают кафе, рестораны

Предпочтение эффектных дизайнов; 
желание попробовать новинку; подбор 
альтернативы импортному вину, исходя 
из доверия отечественному бренду 
и расширения энокругозора

На каждый день, встреча с друзьями, 
вечеринка, дополнение к лёгким блюдам

medium 
Каналы продаж- эксклюзивно для HoReCa



ТЕХНИЧЕСКАЯ ИНФОРМАЦИЯ / TECHNICAL INFORMATION:

МЕСТО ПРОИЗВОДСТВА

AREA OF ORIGIN 

СПОСОБ ПОСАДКИ 

METHOD PLANTATIONOF 

СПОСОБ ВЫРАЩИВАНИЯ 

METHOD OF GROWING 

СПОСОБ УБОРКИ

METHOD FOR HARVESTING 

ПЕРИОД СБОРА
HARVEST PERIOD

СОРТ

VARIETAL

МЕТОД ПЕРВИЧНОЙ 
ФЕРМЕНТАЦИИ

PRIMARY FERMENTATION

АНАЛИТИЧЕСКИЕ ПОКАЗАТЕЛИ / ANALYTICAL FEATURES:

СПИРТ

ALCOHOL 

КИСЛОТНОСТЬ
TOTAL ACIDITY

КАЛОРИЙНОСТЬ 

CALORICITY

СОДЕРЖАНИЕ САХАРА
RESIDUAL SUGAR

ОРГАНОЛЕПТИЧЕСКИЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ / ORGANOLEPTIC FEATURES:

ЦВЕТ

COLOUR

ВКУС

TASTE

ТЕМПЕРАТУРА ПОДАЧИ

SERVING TEMPERATURE

АРОМАТ

BOUQUET

Доступный объем

 

/Available volume:
0,75 L / 1,208 kg

Вложение в гофроящик/ Embedding 
in a corrugated box:
6

Штрих код на единицу продукции
Embedding in a corrugated box:

/

4630037257953

Штрих код на групповую упаковку/
Barcode for group packaging:
14630037257950

Код АП: 404

Количество упаковок на поддоне 
(евро) / Number of packages on a 
pallet (Euro):
80

Количество упаковок в слое / 
Number of packages in the layer:
20

Размер бутылки Bottle size:/
 ø 7,4 cm / h 31,0 сm

ВЫДЕРЖКА
AGING
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УРОЖАЙНОСТЬ, ц/га

YIELD OF GRAPE, cwt/ha

СРЕДНИЙ ВОЗРАСТ ЛОЗ, лет

AVARAGE AGE OF VINS, years

7,0-17,0 г/л
7,0-17,0 g/l

Россия, Краснодарский край, Темрюкский район

Механизированный

24,5 лет

Бианка, Грюнер Таманский

Taman Peninsula, Krasnodar Region, Russia

Август, Сентябрь

82,5 ц/га

9,0-11,0 % Об.

74,3 ккал

9,0-11,0 % Vol.

74,3 kcal   

От светло-соломенного до соломенного

10 - 12 °С

10 - 12 °С

Развитый, гармоничный, соответствующий типу

Без выдержки

Mechanized

Механизированный

Mechanized

Российское вино с защищенным географическим указанием «Кубань. 
Таманский полуостров» полусухое белое «Chateau Tamagne Delicate/
Шато Тамань Деликат»

Сбор винограда осуществляется на сахарах 19-21%, прессование винограда 
проходит в мягком режиме, (чтобы не экстрагировать полифенолы из кожицы 
винограда), осветление сусла проводится с помощью технологического 
способа – флотация. Затем проводится брожение с использованием чистой 
культуры дрожжей в емкостях из нержавеющей стали при температуре 16-18 °
С. После брожения производится съем с дрожжевого осадка с дальнейшей 
защитой виноматериала.

Штамбовый не укрывной, тип шпалеры - металлическая с одним 
ярусом проволоки и оцинкованная с пятью ярусами проволоки 

6,0-8,0 г/л
6,0-8,0 g/l 

Свежий, легкий, без посторонних тонов


